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AEGERTER

JEAN-LUC & PAU

Blancs et rosés se servent traditionnﬁl_[é' <

pe%y se déguster, légerement frais, i

DOMAINE DU MOULIN,
Cheverny, 2000

Cette appellation de Loire est située
4 coté du chiteau de Chambord et
appartient depuis 1999 4 Isabelle et
Hervé Villemade. Cette cuvée com-
posée de cépages Gamay et Pinot
noir, & parts égales, est issue d'une
agriculture biologique.

Sensation fruitée et plaisir sont le
messages essentiels délivrés par
ce vin, Les notes de fram-
boise et de groseille trés
marquées sont soulignées
par les touches épicées du
Pinot noir. La bouche, équi-
librée & souhait, est d'une
suavité franche, accessible
et nature. Servir & 16° en
dégustant une piece de
veau grillée. 8,50 €.

CHATEAU dela
TUILERIE,
Costiéres de Nimes,
Merlot-Célébration
2010.

Le chiteau de la Tuile-
rie est une propriété
emblématique des Cos-
tiéres de Nimes sis sur
une des sept collines de
la ville. Cette
cuvée bénéfi-
ciedeladéno-
mination vin de Pays d'Oc.

Elle estIa signature de Chantal Comte,

l'actuelle propriétaire. Avec doigté, elle
2 su mettre en valeur le eépage Merlot,
d'origine bordelaise, sur ce territoire
méditerranéen. 1l en résulte un vin de
caractére, élevé sans bois, dans lequel
le fruit est un élément primordial.
On ressent en bouche et au nez, la
mire et la prune. En finale, la pré-
sence de notes acidulées apporte une
belle fraicheur, Servira 1516 surdes
viandes roties. 8€.

MAISON AEGERTER,
Bourgogne, 2009

Cette petite maison de négoce clas-
sique, située & Nuits-Saint-Georges,
produit et éléve différents vins de sa
région. Le Maranges est un cru élevé
aYextrémité sud de la Céte de Beaune.

Ce vin rouge est élaboré a partir de
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Pinot noir dans un beau millésime
gourmand 2009,

Sa robe est d'une belle intensité, et son
nezexpressif est marqué par des notes
de fruits frais oi1 la framboise et le cas-
sis dominent. Sa bouche est franche,
le fruit est trés marqué et son tanin
savoureux donne un ensemble déja
equilibré.

Clest un vin a boire sur des viandes
arillées au barbecue, flanquées de
légumes. Servira 16°. 23 €
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CLOS FLORIDENE,

(rraves, 2008.

if Philippe Faure-Brac

Nous sommes dans le terroir des
Graves au sud de Bordeaux. Ce cru
est la propriété de Denis Dubour-
dieu, célébre cenologue, avant
pour spécialité les vins blanes a
base de Sauvignon.
Il produit aussi, de fagon plus
confidentielle, un Graves re-
marquable d'un style résolu-
ment classique qui fait la
part belle @ I'élégance du
fruit. Ce 2008 est déja ex-
trémement plaisant, Ses
tanins soulignent sa frai-
cheur et sa minéralité. Ser-
vir «carafé» en prenant
soin de conserver une
température de 16°.
Idéal avec des petites
salades de filets de
rouget ou de viandes
fumées.

15€.

LAVIEILLE

FERME,

Chites cdu Venlowy

2010

Le majestueux Mont

Ventoux accueille ce

terroir.

L'altitude apporte
surtout de la fraicheur
et permet de conserver une honne
acidité.

Cette cuvée est produite par la fa-
mille Perrin trés connue dans la
vallée du Rhone, et notamment &
Chateauneuf-du-Pape.

Elle est élaborée & partir des cé-
pages Cinsault, Syhra, Grenache
et Carignan, exprime la mire et la
griotte. En bouche, il est friand et
gourmand 4 la fois. Servi & 167, il
accompagnera joliment de belles

volailles. 5 €.
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